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Die Hauptzutaten dieses Menus stammen
aus einem Umkreis von maximal 33 km zu unserem Hotel Kronelamm.

Lachsforelle in Espresso gebeizt mit Miso-Karamell, Topinambur-Krautersalat
und eingelegtem WachteleiN P-4
€ 17,00
Tomatenessenz mit hausgemachtem Roétenbacher Ziegenkaseraviolo
F.A N, H
€ 8,00
Involtini vom Liebesberger Hahnchen

mit Frischkase und Pinienkernen gefullt, gebratenen Pfifferlingen,
Emberger Kartoffelcreme und Semmelknédelchen K N-F-H-E

€37.90

WeiBes Schokoladenparfait in der Haferflockenhippe

mit frischen Beeren und karamellisierten Walnhlssen vom Theurerhof
F.N,A E

€ 12,90

Menupreis € 70,00 pro Person

Dessertempfehlungen

Créme Brulée #/GIFIN € 11,40
Gebrannte Creme mit marinierten Beeren und Vanilleeis

Affogato al caffé F - Espresso mit einer Kugel Vanilleeis € 6,20
Gemischtes Eis” - 3 Kugeln nach Ihrer Wahl €720
am liebsten mit Sahnef € 7,60
Kronelamm-Eisbecher A!G!FIN € 11,50

Je 1 Kugel Bio Erdbeer-Minze Sorbet und Bio Schokoladeneis,
frisches Beerenragout, Mandelkrokant, Sahne und Schokoladenstreusel,
Karamell-, Schokoladen- und BrombeersoBe, Knusperwaffel

Schwarzwald-Eisbecher # FN € 10,50
Je 1 Kugel Bio Vanille Madagaskar Eis und Bio Grand Cru Schokoladeneis

auf marinierten Sauerkirschen, Schwarzwalder Kirschwasser,
Sahne und Schokostreusel



Baden-Wiirttemberg

P9 9 9 99

9

L4
L4

NATURPARK-

Schmeck den Stiden

&m« k ro n

saees

lamm

Kronelamm-Klassiker
Suppen

Fruchtige Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube
Rinderkraftbriihe "!A1'FIN mijt Krauterfladle A!FIN oder Maultaschle A!'N

Salate

Kleiner bunter Salat
mit Rohkost- und Blattsalaten, Kartoffelsalat,
Gurken, Tomaten und Croutons mit Frenchdressing

GroBer bunter Salatteller
mit Rohkost- und Blattsalaten, Kartoffelsalat,
Gurken, Tomaten und Croutons mit Frenchdressing

wahlweise zusatzlich dazu:

+ Rumpsteak vom Farsenrind aus Baden-Wurttemberg

mit hausgemachter Krauterbutter FIH!!

+ Filet von der Wulrzbachtaler Forelle in Mandelbutter gebraten
+ ein paniertes Schnitzel aus dem Kalbsriicken AN

Hauptgerichte

Zwei panierte Schnitzel aus dem Kalbsriicken AINIFIHIK
mit Kartoffel-Gurkensalat

oder feiner RahmsoBe und hausgemachten Spatzle
oder mit Pommes frites

Zwiebelrostbraten vom Farsenrind aus Baden-Wurttemberg H 1K
drei Wochen am Knochen gereift
mit Réstzwiebeln und hausgemachten Spatzle

Wirzbachtaler Forellenfilets nach Art des Chefs
in Mandelbutter auf der Haut gebraten, dazu Petersilienkartoffeln#!CIFIGIH

Drei hausgemachte Maultaschen mit Schweinebrat und Spinat
geschmelzt mit Zwiebeln und Kartoffelsalat A!!'N

Zavelsteiner Kasespatzle | vegetarisch
mit Fetakase und Lauchgemuse A!F IN

Gemiuse-Maultaschen | vegetarisch
geschmelzt mit Zwiebeln, dazu Rohkost- und Blattsalate”!™!'IN

Hausgemachter Kartoffel-Quinoastrudel | vegan
auf gebratenen Waldpilzen und gerauchertem Paprikasugo”

Die mit * gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion
mit einem Preisabschlag von € 2,00
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